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Pietra ai mirtilli neri con lavarello, gel d’aneto e timo 

Brioche al luccio affumicato con garofani 

“Toast” alle erbe con gel di zucca, zenzero e cumino 

Sfera alle rape rosse con rafano, acetosella e cipolla marinata 

Mini Sandwich con erba fungo 

 

La trota rossa iridea marinata al sale di levistico, la sua mousse ed estratto di verdura 

Cracker alla farina di ceci 

 

Emulsione di trota fario  

con gelatina all’aneto, camomilla ed erica 

 

Raviolo glassato alle erbe 

Pane al lievito madre fatto in casa con burro allo yogurt del maso Schütz, e olio all’abete 

 

Salmerino “alla brace” 

spuma al latticello, taccole e olio all’erba cipollina 

 

Tarteletta di formaggio alpeggio e funghi trombetta 

tartufo invernale 

 

Anatra Dry Aged della Val Pusteria 

con glassa speziata, coscia al cappuccio rosso e scorzonera 

 

The blue box: 

Drink all’olivello spinoso e finocchio con schiuma di fiori di sambuco 

Tarteletta al lampone, yogurt all’abete e meringa di rose essiccate 

 

Dolce di riso di Termeno del maso “Römer”, con gelato all’erba di grano e perle alle rose 

Sfera bianca al Traminer aromatico “Terminum” 

 

Piccola cerimonia del tè:  

Tisana di 6 erbe aromatiche: monarda, menta piperita, melissa, timo, garofano, fiordaliso 

 

Marshmallows al cioccolato... 

alla mela verde e all’ asperula, fiordaliso 

Sfera al caffè di lupine di Anterivo 


